
MENÚ DEL DÍA 

PRIMEROS

Ensalada de salmón ahumado con vinagreta de mango
Sopa de pescado y marisco
Arroz cremoso con hongos y lascas de jamón ibérico
Huevos rotos con chistorra de Arbizu y pan de pasas 
Pochas en salsa verde con almejas

 
SEGUNDOS
    
    Pimientos rellenos de bacalao con crema de marisco al azafrán

Lubina a la plancha con refrito de ajos y guindilla al toque de sidra
Brocheta de solomillo de cerdo, piña y panceta ibérica con salsa de Oporto
Entrecot a la brasa con patatas fritas y pimientos de piquillo
Carrilleras de ibérico al moscatel con puré cremoso de patata

POSTRES 

Sorbete de mandarina al vodka
Cuajada al estilo de Baztán con miel y nueces
Puding de brioche con salsa toffee y helado de leche merengada
Flan  ¨riquísimo ¨con crumble de canela
Crema de yogurt con migas de brownie y coulis de frambuesa

BODEGA

Tinto Viña Molengo D.O. Navarro
Rosado Argaray D.O. Navarro
Blanco Argaray  D.O. Navarro
Agua

(Si se desea otro vino será al precio de carta)

 
                                                    P.V.P. 20,00€ IVA INCLUIDO
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